
MENÙ



Nell’attesa di lei

Il Tesoro del Chianti	 10
Prosciutto di spalla di suino artigianale  stagionato 18 mesi, servita con le nostre verdure all’agro e schiacciata al Pecorino

Il Duello di sapori Toscani	 12
Pecorino fresco e semi stagionato, capocollo, salamino di cinghiale, Rigatino al pepe servito con le nostre
verdure all’agro e schiacciata calda

Un’occasione speciale	 20
Salumi e formaggi prodotti da Frisona-wagyu dell’azienda agricola La Cigolina. Bresaola stagionata 3 mesi, salame,
grana Padano, provolone dolce serviti con composta di cipolle di Certaldo al balsamico e schiacciata calda

Le Tartare di Filetto
Classica	 16
140 gr di filetto battuto al coltello condita con acciuga, capperi di Pantelleria, prezzemolo, senape gialla,
olio extra vergine d’oliva, pepe di Sarawak

Orientale	 16
140 gr di filetto battuto al coltello condita con kimchi di cavolo, salsa tamari di ceci, succo di lime, sesamo tostato

Tonnata	 16
140 gr di filetto battuto al coltello condita con salsa tonnata, nocciole tostate

Il primo amore
Pappardelle all’uovo	 18
Con ragù di Wagyu, miso di ceci, lime e coriandolo

Zuppa Frantoiana	 12

Cavolo nero, fagioli cannellini, verdure dell’orto, pane toscano

Le Tagliate
Aromatica	 20
250 gr di tagliata alle erbe aromatiche, aglio e sale affumicato servita con patate fritte o alla ghiotta e salsa BBQ

Certaldo	 22
250 gr di tagliata Limousine con cipolle di Certaldo caramellate all’aceto balsamico di mela e servita con
patate fritte o alla ghiotta e salsa BBQ

Il fuoco della passione
Primo appuntamento
Costata di manzo Limousine, carne magra di scottona 16/18 mesi, Francia e Italia con frollatura sino a 20 giorni

COSTATA	 38 al kg
FIORENTINA 	 45 al kg

Fidanzamento
Costata di scottona Bavarese allevata a pascolo e cereali nel sud della Germania, marezzatura moderata con frollatura oltre 20 giorni

COSTATA	 45 al kg
FIORENTINA	 49 al kg

Matrimonio
Costata di Angus, marezzatura e gusto intensi con frollatura da 40 giorni 

COSTATA	 50 al kg
FIORENTINA	 57 al kg

Dalla padella alla brace
Due cuori, un filetto	 32
300 gr di Filetto scelto, cotto alla brace con patate fritte o alla ghiotta e salsa BBQ

Mattone	 20
Un Galletto al mattone accompagnato da patate fritte o  alla ghiotta e salsa BBQ

Ti va una salsa?
Chimichurri	 3
Famosa salsa argentina a base di prezzemolo, origano
aceto di mele, olio extra vergine, peperoncino e aglio

Cesare	 3
Salsa di senape gialle, miele millefiori, aceto di mele e
olio extra vergine d’oliva

Miso-Maio 	 3
Maionese classica impreziosita da il miso di ceci Toscano

Ti ronzo intorno
Patate all ghiotta	 4

Patate fritte	 4 

Insala mista	 6

Indivie alla brace	 5

Verdura del giorno	 5
Verdure sempre fresche di stagione

I prodotti possono variare secondo disponibilità in quanto soggetti a stagionalità e produzioni artigianali.

GLUTINE: CEREALI, GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT, INCLUSI IBRIDATI DERIVATI

CROSTACEI: MARINI E D’ACQUA DOLCE: GAMBERI, SCAMPI. ARAGOSTE. GRANCHI. E SIMILI

UOVA E DERIVATI: UOVA E PRODOTTI CHE LE CONTENGONO COME: MAIONESE, EMULSIONANTI, PASTA ALL’UOVO

PESCE: PRODOTTI ALIMETARI IN CUI È PRESENTE IL PESCE, ANCHE SE IN PICCOLE PERCENTUALI

ARACHIDI E DERIVATI: SNACK CONFEZIONATI, CREME E CONDIMENTI IN CUI VI SIA ANCHE IN PICCOLE DOSI

SOIA: PRODOTTI DERIVATI COME: LATTE DI SOIA, TOFU. SPAGHETTI DI SOIA E SIMILI

LATTE E DERIVATI: OGNI PRODOTTO IN CUI VIENE USATO IL LATTE: YOGURT, BISCOTTI, TORTE, GELATO E CREME VARIE

FRUTTA E GUSCIO: MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI COMUNI, NOCI DI ACAGIÙ, NOCI PECAN, ANACARDI E PISTACCHI

SEDANO: SIA IN PEZZI CHE ALL’INTERNO DI PREPARATI PER ZUPPE, SALSE E CONCENTRATI VEGETALI

SENAPE: SI PUÒ TROVARE NELLE SALSE E NEI CONDIMENTI. SPECIE NELLA MOSTARDA

SESAMO: SEMI INTERI USATI PER IL PANE, FARINE ANCHE SE LO CONTENGONO IN MINIMA PERCENTUALE

ANIDRIDE SOLFORICA E SOLFITI: CIBI SOTT’ACETO, SOTT’OLIO E IN SALAMOIA, MARMELLATE, FUNGHI SECCHI, CONSERVE ECC

LUPINI: PRESENTI IN CIBI VEGAN SOTTOFORMA DI: ARROSTI, SALAMINI. FARINE E SIMILARI

MOLLUSCHI: CANESTRELLO, CANNOLICCHIO, CAPASANTA. COZZA, OSTRICA, PATELLA, VONGOLA, TELLINA ECC


